UDVOZOLJUK A FORTUNA HAJO FEDELZETEN!

KERJUK, HELYEZZE KENYELEMBE MAGAT,
ELVEZZE A HULLAMOK RINGASAT,
A SZEL LAGY SIMOGATASAT
ES NEM UTOLSO SORBAN AZ ALTALUNK KINALT
KULINARIS ELMENYEKET.

KELLEMES IDOTOLTEST KIVANUNK
ES NE FELEDJE: VISSZAVARJUK!

HERZLICH WILLKOMMEN AN BORD
DER FORTUNA SCHIFF!
MACHEN SIE SICH BEQUEM,
GENIESSEN SIE DAS SCHWANKEN DER WELLEN,
DER HUB DER WIND
UND DIE KULINARISCHE ERFAHRUNG BIETEN WIR.
WIR WUNSCHEN THNEN EINE ANGENEHME ZEIT UND
ERGESSEN SIE NICHT
WIR ERWARTEN SIE ZURUCK!

WELCOME ON BOARD
OF THE FORTUNA BOAT!

MAKE YOURSELF COMFORTABLE,
ENJOY THE SWAYING OF THE WAVES,
THE STROKE OF THE WIND
AND THE CULINARY EXPERIENCE WE OFFER.

WE WISH YOU A PLEASANT TIME AND DO NOT FORGET
WE AWAIT YOU BACK!

Erdleves tojassal csészében 690 Ft
Consommeé with egg (in cup)

Briihe mit Ei, in Tasse serviert

Orja leves eperlevél tésztaval talban 790 Ft

Pork spine soup

Ungarische Schweinsrippensuppe mit Teigeinlage
Fokhagyma krémleves cipéban talalva 990 Ft
Garlic-cream soup in loaf of bread
Knoblauchcremesuppe in einem Leib Brot serviert
Jokai bableves talban 790 Ft
Bean soup ,,Jokai” style

Bohnensuppe Jokai Art, im Teller serviert
Gulyasleves talban 890 Ft
Gulash soup

Gulaschsuppe

Hideg gyiimolcsleves csészében 590 Ft
Cold fruit soup

Kalte Obstsuppe, in Tasse

Magyaros vegyes izelité 1490 Ft
Hungarian mixed appetizer
Ungarische gemischte Platte — eine Kostprobe
Cézar salata piritott csirkemell falatkakkal = 990 Ft
Ceasar salad with chicken breast bits

Caesar Salat mit gediinsteten Hiihnerbruststreifen

Rakkoktél kehelyben talalva
Shrimp cocktail (in chalice)
Krebscocktail im Kelch

1090 Ft

Haromsajt salata 1190 Ft
Three-cheese salad

Salatplatte aus dreierlei Kdsesorten

Bakonyi betyar batyu 1290 Ft
Pancakes Hortobagy style ragout
Bakonyer Ganoven-Biindel

Rantott camembert afonya lekvarral 1790 Ft
Breaded camambert cheesen with blueberry jam

Camembert gebacken, mit Preiselbeer-marmelade

Grillezett parenyica 2490 Ft
Grilled parenyica cheese

Gegrillte parenyica Kdse

Bélszin tiikortojassal 3290 Ft
Steak with ,,sunny side up”’ egg

Beefsteak mit Spiegelei

Kalocsai bélszin szeletek 5290 Ft
Steak slices in Kalocsa style (goose liver and rattatouille)
Kalocsaer Lendenschnitten
Hagymas rostélyos 1390 Ft
Sirloin steak with fried onion
Zwiebellendenbraten
Marhaporkolt 1290 Ft
Beef stew

Rindgulasch

Magyaros sziizérmék 1990 Ft
Pork tenderloin Hungarian style
Jungfernmedaillons auf ungarische Art
Brassoi apropecsenye 1490 Ft
Pork medallions Brasso style
Brassoer Schweinsmedaillons
Sertés borda Milanoi médra 1890 Ft
Pork chops Milano style
Schweinskotelette auf Maildnderart
Sertésborda Dubarry modra 1390 Ft
Pork chops Dubarry style
Schweinskoteletten nach Dubarry Art
Kolozsvari toltott kaposzta 1490 Ft
Kolzsvar stuffed cabbage

Kolozsvarer gefiilltes Kraut

Lazaccal toltott csirkemell 1890 Ft
Chicken breast stuffed with salmon

Hiihnerbrust mit Lachs gefiillt

Filézett paprikas csirke 1890 Ft
Chicken breast fillet in paprika sauce
Paprikahuhn, in Filet geschnitten
Csirkecomb roston Fortuna médra 1190 Ft
Grilled chicken thigh Fortuna style
Hiihnerkeule vom Rost nach Fortuna Art
Libama4j roston siilt almaval 3290 Ft
Grilled goose liver with baked apple
Gdnseleber vom Rost mit Bratdpfeln
Csirkemell szezamos bundaban rantva 1190 Ft
Breaded chicken breast in sesame seed robe

Gebackene Hiihnerbrust in Sesamkdrnern paniert

Csirkemell szeletek vajon parolt brokkolival csében siitve
1290 Ft
Chicken breast slices filled with steamed buttery broccoli
Uberbackene Hiihnerbrustfilets mit in Butter gediinstetem
Brokkoli
Gyros tal 1490 Ft
Gyros plate
Gyros-Platte

Szegedi halaszlé 1690 Ft
Fish soup in Szeged style

Szegediner Fischsuppe

Pisztrang roston piritott mandulaval 2290 Ft
Grilled trout with almonds

Gegrillte Forelle mit gerosteten Mandeln
Harcsa filé rantva 1390 Ft
Grilled catfish fillet
Welsfilets gebacken
Harcsa paprikas 1190 Ft
Catfish in paprika sauce
Wels-Paprikasch

Boros lazac steak 1590 Ft
Salmon steak

Lachs Steak

Dorozsmai molnar ponty 2190 Ft
Carp with noodles in mushroom-paprika sauce

Karpfen Dorozsmaer Miiller Art




Baconban siitott vaddiszné gerinc Erdészné modra
2290 Ft

Wild boar spine baked in bacon rope with forest mushrooms

Wildschweinriicken in Bacon gebraten, nach Forsterin Art

Gemenci szarvas ragu erdei gombakkal izesitve,
vorosboros martasban 1690 Ft
Deer ragout with forest mushrooms in red wine sauce
Gemencer Hirschragout mit Waldpilzen, in Rotweinsoffe

Fortuna tal (ciganypecsenye, pulyka Cordon bleu,
csirkecomb roston, vegyes koret)

4290 Ft
Fortuna Plate (gipsy roast joint, turkey Cordon bleu, grilled
chicked thigh, mixed garnish)
Fortuna-Platte ( Zigeunerbraten, Pute Cordon bleu,
Hiihnerkeule vom Rost, gemischte Beilage)

Haltal (harcsa filé rantva, ponty csikok Orly médra, fogas
filé roston, vegyes koret)

5690 Ft
Fish Plate (breaded catfish fillet, carp slices Orly style,
grilled gear fillet, mixed garnish)
Fischplatte ( Welsch gebacken, Karpfenstreifen Orly Art,
Fogaschfilet vom Rost, gemischte Beilage)

Vegetarianus tal

5990 Ft
(Grillezett parenyica, rantott gomba, csében siilt brokkoli,
zoldséges rétes, vegyes koret)
Vegetarian plate (Grilled parenyica cheese, breaded
mushroom, broccoli in besamel and cheese, vegetable strudel,
mixed garnish)
Platte fiir Vegetarier (Gegrillte parenyica Kdse, gebackene
Pilze, tiberbackene Brokkoli, Gemiise-Strudel, gemischte
Beilage)

Sertés csiilok Pékné modra

5690 Ft
Pork knuckle Baker’s wife style
Schweinsstelze nach Bdckerinart

Rantott Ovari sajt tartarral

1590 Ft
Breaded cheege with tartar sauce
Gebackener Ovarer Kdse mit Sauce tartare
Csoben siilt brokkoli és karfiol
890 Ft

Broccoli and colyflower in besamel and cheese
Brokkoli und Blumenkohl iiberbacken

Rantott cukkini

690 Ft

Breaded zucchini
Gebackener Zucchini
Zoldséges rétes snidlinges martassal

1290 Ft
Vegetable strudel in chives sauce
Gemiisestrudel mit Schnittlauchsofie
Turos csusza 1090 Ft

Hungarian pasta with cottage cheese and bacon cubes
Topfenfleckerl

Milané6i makaroni 790 Ft
Macaroni Milano style
Maildnder Makkaroni
Tejszines-gombas farfalle 590 Ft

Farfelle in cream and mushroom sauce
Farfalle mit Champignons und Sahne

Penne tészta Napolyi modra 690 Ft
Penne Napoli style
Penne auf Neapel Art

Grillezett zoldségek 690 Ft
Grilled vegetables
Gegrilltes Gemiise

Jazmin rizs 290 Ft
Jazmin rise
Jasminreis

Galuska 190 Ft
Hungarian noodles
Nockerl

Steak burgonya 590 Ft
Steak potato
Steakkartoffeln

Krokett
Potato crocket
Krocket

Hasabburgonya
French fries
Pommes frites

Vajas-petrezselymes burgonya
Buttery-parsley potato
Petersilienkartoffeln mit Butter

Vajon parolt kerti zéldségek

Steamed buttery vegetables from the garden

Gartengemiise in Butter gediinstet

Primor kevert salata
Mixed salad
Gemischtes Friihgemiise

Paradicsomsalata
Tomato salad
Tomatensalat

Uborkasalata
Cucumber salad
Gurkensalat

Kaposztasalata
Cabbage salad
Krautsalat

Tzatziki
Greek tzatziki (cucumber, garlic)
Tzatziki

Sajtos-snidlinges
Cheese-chives dressing
Kdse-Schnittlauch

Balzsamecetes-mézes
Balsam vinegar-honey dressing
Balsamessig, Honig

Kapros-joghurtos
Joghurt-dill dressing
Dill, Yoghurt

Ezersziget
Thousand island dressing
Tausendinsel

Tartarmartas
Tartar sauce
Tartaren sofse

690 Ft

490 Ft

390 Ft
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290 Ft

390 Ft

290 Ft

490 Ft

390 Ft

Csemege uborka 390 Ft
Sweet-sour cucumber
Saure Gurken

Ecetes paprika 390 Ft
Cucumber in vinegar
Essigpaprika

Csalamadé 290 Ft
Mixed vegetables in vinegar
Gemischter Salat

Somloi galuska 790 Ft
Somlé sponge cake in chocholate sauce and sour cream
Somlauer Nockerl

Gundel palacsinta 1190 Ft
Pancakes Gundel style
Gundel Palatschinken

Fortuna kehely 1290 Ft
Fortuna cup
Fortuna Kelch

Brownie 590 Ft
Brownie
Brownie

Gyiimolcssalata 490 Ft
Fruit salad
Obstsalat

Parfé tejszinhabbal 1190 Ft
Ice cream parfait with cream
Parfait mit Sahne

Rétesek (turos, almas, meggyes) 1090 Ft
Strudels (cottage cheese, apple, sour cherry)
Strudel (Topfen, Apfel, Sauerkirschen)

Kategoria / Category: l.
Uzemeltets / Operated by:  Plusz 99 Kft.

1137 Budapest,

Szent Istvan park, alsé rakpart
Uzletvezeté / Manager: Horvath Ferenc
Konyhafénok / Chef: Czimer Jozsef Csaba Mesterszakacs

Ervényes / Valid from: 2012. 02. 02

Nyitva tartas / Opening hours:
12:00-23:00-ig minden nap

www.fortunahajo.hu




